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МЕНЮ
ОТ ШЕФА



С другой стороны постоянное 

Все цены указаны в рублях

что выберешь ты?

/я не отдам тебя никому

обязательно попробуй!

ммм

  / ай-яй-яй

750
400 гр

ЕШЬ, ПОКА МОЛОДОЙ
Сытный салат с ростбифом, обжаренными овощами и шампиньонами, маринованными огурцами 
и хрустящим картофелем пай. Фирменная заправка объединяет насыщенные домашние вкусы.

САЛАТЫ

ЗАКУСКИ

650
400 гр

ДАЧНЫЙ СЕЗОН
Охотничьи колбаски, отварной картофель и маринованные шампиньоны сочетаются со свежими овощами, 
салатными листьями и хрустящим луком фри. Горчичная заправка придает блюду насыщенный вкус и приятную пряность.

650
400 гр

МЕДЛЯК С БУЖЕНИНОЙ
Запеченный картофель, ароматная буженина, зеленый горошек, маринованный огурчик и красный лук 
под пикантной горчичной заправкой. Хрустящий лук фри завершает вкус настоящей застольной классики.

460
270/30 гр

ТРИ АККОРДА ХРУСТА
Арахис кимчи, чесночные сухарики и хрустящие начос из тортильи подаются со сливочным чесночным соусом. 
Идеальная закуска к пиву и дружеским встречам.

900
570 гр

НУ, ЗА ВСТРЕЧУ! 
Крутоны с салом под горчичным соусом и слабосоленой сельдью, маринованные овощи, шампиньоны, 
салат Коул слоу и морковь по-корейски. Классическая закуска для душевного застолья.

600
310 гр

БЕЗ ЛИШНИХ СЛОВ 
Ассорти из солёной грудинки, копченого сала и бекона подается с бородинским хлебом, зеленым луком 
и фирменным горчичным соусом. Классическое сочетание для ценителей насыщенного вкуса.

800
470 гр

БУТЕРЫ НА СТИЛЕ
Коллекция открытых бутербродов в скандинавском стиле: с ростбифом, с тартаром из маринованного перца, 
тартар из сельди и маринованными шампиньонами на хрустящем бородинском хлебе. 
Гармония свежих ингредиентов и ярких вкусов.

1350
500 гр

ТРОЙНОЙ УЛОВ 
Три виды рыбы в одной подаче: нежная кета, сельдь и байкальская рыба, 
маринованные солью, свежемолотым черным перцем и красным луком. Подаются с ароматным 
бородинским хлебом - идеальная закуска с ярким вкусом и сибирским характером. 

С другой стороны постоянное 

400
285 гр

ЭТО ТАКО! 
Мягкая тортилья с нежной курицей су-вид, свежими овощами, салатом и острым соусом с ноткой кимчи. 
Золотистый лук фри завершает яркое сочетание вкусов.

Лишь о тебе мечтаю...

  / ай-яй-яй
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С другой стороны
 постоянное инф

орм
ационно-пропагандистское обеспечение наш

ей деятельности 

Все цены указаны в рублях

/я не отдам тебя никому

/ полечу за тобой

Лишь о тебе мечтаю...

550
180/80/30 гр

ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ 
Шашлык из куриного бедра, приготовленный до золотистой корочки, подается с пикантной 
морковью по-корейски, маринованным луком, свежим лавашом и насыщенным соусом барбекю. 
Классика, которая всегда попадает в настроение.

600
180/80/30 гр

ШАШЛЫК ИЗ СВИНИНЫ 
Шашлык из свиной шеи с золотистой корочкой подается с пикантной морковью по-корейски, 
маринованным луком, свежим лавашом и соусом барбекю. Классика с насыщенным вкусом и ароматом.

700
365 гр

БУЖЕНИНА МОЯ 
Нежная буженина в глазури барбекю с копчено-сладкими нотами подается с хрустящим картофелем пай, 
запеченным картофелем и насыщенным перечным соусом. Сочное мясное блюдо с ярким характером.

1300
1000 гр

БОЛЬШОЙ КУШ 
Хрустящая свиная шея с болгарским перцем, красным луком, морковью, томатами черри и зеленым горошком 
под ароматным азиатским соусом. Кунжут завершает блюдо, добавляя яркий вкус и аппетитный акцент.

600
480 гр

ВКУС ДЕТСТВА 
Свиная шея с золотистым картофелем, шампиньонами и  луком подается с крутонами из бородинского хлеба, 
салом и зернистой горчицей. Свежий зеленый лук завершает сытное домашнее блюдо.

750АЙ-ЯЙ-ЯЙ, БИФШТЕКС 
Сочный бифштекс из мраморной говядины с запеченным томатом и ароматным перечным соусом. 
Свежий салатный микс дополняет блюдо, создавая идеальный баланс насыщенного мясного вкуса и легкости.

750
400 гр

380 гр

ШНИЦЕЛЬ НА «БИС»
Сочный шницель из свиной шеи с золотистой хрустящей корочкой под сливочно-горчичным соусом. 
Свежий салатный микс с соусом Цезарь и воздушным пармезаном дополняет блюдо, 
создавая гармоничный баланс вкусов.

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

топ!

700
400 гр

МЯСНОЙ КВАРТЕТ
Сытный салат с четырьмя видами мяса: куриной грудкой, ростбифом, бужениной и беконом. Свежие овощи, 
маринованные огурцы и хрустящий картофель пай дополняются фирменной заправкой для насыщенного вкуса.

для настоящих мужчин

топ!

550
310 гр

НЕЖНОСТЬ БЕЗ ПОВОДА

Нежное куриное филе су-вид под сливочно-горчичным соусом 
с шампиньонами, зеленым горошком и вялеными томатами. 
Гармоничное сочетание сочной курицы, сливочных нот и ярких вкусовых акцентов.
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650
400 гр

ОРАНЖЕВОЕ НАСТРОЕНИЕ
Нежная курица су-вид, сочный апельсин, помидоры черри и свежий салатный микс 
дополняются шариками из творожного сыра с арахисом и ноткой кимчи. 
Лимонно-медовая заправка создает яркий баланс сладости и свежести.



Все цены указаны в рублях

что выберешь ты?

топ!

обязательно попробуй!

  / ай-яй-яй

4000
1500\500\150 гр

МЯСНОЙ СУПЕР МИКС XXL 
Идеальный выбор для большой компании и ценителей мяса. Сочный шашлык из свинины и курицы, 
куриные крылья, свиные ребра в соусе барбекю, ассорти колбас, картофель Айдахо, 
морковь по-корейски и три фирменных соуса — барбекю, горчичный и чесночный.

3000
1000\150\100 гр

МЯСНОЙ МИКС L 
Щедрое ассорти для любителей мяса: сочный шашлык из свинины и курицы, 
свиные ребра в соусе барбекю, охотничьи колбаски и румяные куриные крылья. 
Подается с картофелем фри, салатом Коул слоу и фирменными соусами — барбекю и чесночным.

2200
600/400/60 гр

ПОЛНЫЙ РАСКОЛБАС 
Ассорти колбас и охотничьи колбаски, обжаренные до золотистой корочки, 
подаются с картофелем Айдахо, салатом Коул слоу и маринованным красным луком. 
Горчичный и барбекю соусы делают вкус еще ярче. Сытное блюдо для приятной компании.

2700
1200/150/50 гр

ВОТ ЭТО БУРЯТИЯ! 
Ассорти из традиционных бурятских блюд: сочные буузы, румяные хушууры, 
жареные пельмени, морковь по-корейски и классический соевый соус. 
Сытное сочетание любимых вкусов бурятской кухни.

3300
570/300/100 гр

ЛОВИ ВОЛНУ!  
Шашлычки из креветок и кеты, кальмар на гриле, мидии с овощами гриль подаются с нежным соусом тартар 
и пикантным чесночным соусом. Идеальное сочетание насыщенных морских вкусов и ароматов.

1300КРЫЛЬЯ РЕШАЮТ 
Куриные крылышки в трех соусах — барбекю, сладкий чили и унаги — подаются с хрустящим картофелем фри. 
Яркое сочетание вкусов для любителей сочных и хрустящих крыльев.

700/200 гр

БЛЮДА НА КОМПАНИЮ

сканируй
     и рассматривай поближе

ФОТО БЛЮД
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